El promotor del proyecto es la COOPERATIVA DEL CAMPO SAN PEDRO, provisto con el C.I.F. F-
06004576, con domicilio social en la localidad de Guarefia {(Badajoz), calle Don Benito, n° 13. El represen-
tante de la sociedad es D. Juan Antonio Pérez Ayuso, provisto con el N.I.F. 8.885.478-D, con la misma di-
reccidn antes mencionada.

El objeto del proyecto es la mejora de una bodega de vino, para lo cual serdn necesarias las siguientes
inversiones:

- Adquisicion de un filtro de vino.

- Mejora del control de fermentacién del vino mediante la instalacién de planta enfriadora de agua de
457 .500 frg/h.

La bodega se ubica en la parcela de 12,917 m? de superficie, de propiedad de la Cooperativa sita en la
localidad de Guarefia (Badajoz), calle Don Benito, n® 13.

Los limites de ia parcela son:
- Norte: vial urbano.

Sur: vial urbano.

r

Este: vial urbano.

r

Oeste: parcelas de uso industrial o comercial.
De acuerdo con el Plan Urbanistico de Guarefia, la parcela esta clasificada como SUELO INDUSTRIAL.

La planta cuenta con todos los servicios técnicos (electricidad, saneamiento, etc.} como urbanistico (ac-
ceso por vial pablico, etc.).

La parcela catastral es la n® 21556 del casco urbano de Guarefia, cuya referencia catastral es
21556020D5025N00011X.

Las coordenadas UTM del acceso de la parcela son las siguientes:

HUSO X Y

29 752.134 4.305.366

En sintesis, el proceso de elaboracién de vino es el que sigue.

La uva llega a la bodega en fractores con remolques o en camiones, los cuales han sido pesados con
anterioridad para determinar su carga. La primera operacién a realizar es la toma de muestras de la uva pa-
ra determinar la concentracion de azlcar (grado Beaumé), su grado alcohdlico y su acidez, asl como se ob-
satva el estado sanitario de la mercancia. Todas estas determinaciones se realizan en el laboratorio exis-
tente en la industria.

Una vez realizado el analisis, se descarga la uva en la tolva de recepcion, donde, mediante un doble sin-
fin, es enviada a una estrujadora despalilladora en donde existe la posibilidad de no eliminar o eliminar total
o parcialmente el raspon de la uva, para después triturarla mediante rodillos cilindricos que se graddan de
tal manera que pasen las pepitas enteras; la eliminacion del raspén o la cantidad que con que se deja a la
masa resultante dependera el destino del vino. El raspon obtenido en el despalillado se extraerd mediante
una cinta a un depésito {remolque) para su eliminacion.

La masa obtenida formada por hollejos, pulpa, mosto, granillo y raspén sera impulsada mediante una
bomba de vendimia a una prensa neumética (en el caso de vinos blancos) o a los depdésitos para la primera
fermentacién (en el caso de los vinos tintos).
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Tal como se ha dicho anteriormente, en el caso de vinos blancos, la masa se llevara a unas prensas pa-
ra la separacién del mosto, eliminandose todo el componente solido (orujo), el cual se extraera mediante
una cinta para enviarla a una planta de tratamiento de subproductos vinicolas.

El mosto de vino blanco abtenido es enviado a los depésito de fermentacién para su conversidn en vino
medianie un proceso es de tipo bioldgico. Las levaduras que cubren el hollejo de la uva transforma el azu-
car en alcohol y en anhidrido carbénico, liberando calor. Un exceso de calor en el periodo fermentativo pro-
duce los sigulentes riesgos:

- Inactivacion de tas levaduras responsables de la transformacion de los azlcares en alcohol y en CO,.
- Pérdidas de alcohol por evaporacion, con la consiguiente perdida de grado alcoholico.
- Iniciacion de la fermentacion indeseable, tales como la lactica y butirica.

Para que la fermentacion transcurra convenientemente para fa obtencion de vinos de calidad, hay que
controlar la temperatura de este procesa (proceso exotérmico), de modo que la temperatura, en vinos blan-
cos, nunca supere los 26° C, ya que presentarian los riesgos antes mencionados.

La fermentacion del vino tinto consta de dos etapas:

- Primera fermentacion o fermentacion tumultuosa. Proceso aerobio donde las levaduras necesitan de
aire en el mosto. La masa aumenta de temperatura y produce CQ, y alcohol. Esto preduce la forma-
cién del sombrero (los sélidos se concentran en la superficie mientras dura la fermentacion). Al alcan-
zar un cierto grado de alcohol las levaduras mueren deteniéndose los procesos comentados. Hay que
controlar las temperaturas de fermentacion (30-32 °C en tintos y 20-26 °C en blancos y afrutados),
que en el caso de esta bodega sera mediante agua fria que circulara por las dobles camisas de los
depdsitos y por los intercambiadores tubulares. En la elaboracion de vino tinto, en esta fase, se reali-
zara el descube. Los vinos una vez fermentados seran trasegados para separarios da las Has o heces
lo antes posible para evitar su depreciacién comercial por la cesién de olores y gustos,

- Segunda fermentacion. El aziicar que queda tras la primera fermentacion sirve para realizar otra. Esta
fermentacién es anaerobia y es mas suave y lenta. El producto resultante es el vino.

Tal como se ha indicado anteriormente, en ¢l caso de vinos tintos, la primera fermentacion se realiza an-
tes de su prensado, realizado este enfre la primera y la segunda fermentacién, dando como subproductos
las las o heces.

Una vez acabado todo el proceso, el vino se expide mediante camiones cisternas a sus puntos de des-
tino.

En la actualidad, la bodega cuenta con la siguiente edificacion:

- Nave industrial de 707,14 m? de superficie, de forma trapezoidal y con una altura en pilares de 7,50
m, donde se encuentra instalada la bodega propiamente dicha.

La maquinaria, equipos e instalaciones que cuenta la bodega es:

- Dos plataformas basculante, construida con perfiles metdlicos y chapa estriada de 5 x 7 mm, con
unas dimensiones de 5.500 x 4.000 mm, con calzos para ruedas de chapa de 20 mm, dos cilindros de
simple efecto y una central hidraulica con depésito de aceite y comandada mediante electrovalvulas y
motobomba de 7,60 CV de potendia.

- Dos tolvas de acero inoxidable de 4,40 x 4,00 m y 1,50 m de altura, equipado con un sinfin movido
por un motorreductor de 7,50 CV de potencia.

-45-
0651-3115-09-140-01-220118-25




Dos despalilladoras de acero inoxidable, con una capacidad de 50 Tm/h, con bombe con taladros
abocardados, eje de paletas mavido mediante motorreductor de 7,50 CV de potencia y ventanas para
el desplazamiento a voluntad.

Una tituradora de rodillos de caucho alimentario, de 50 Tm/h, con dispositive para fijar la separacion
entre los mismos y armazén de acero inaxidable, movido por motorreductor de 5,50 CV de potencia y
montado sobre mesa soporte con tolva de acero inoxidable.

Una trituradora de rodillos de caucho alimentario, de 45 Tm/h, con dispositivo para fijar la separacién
entre los mismos y armazén de acero inoxidable, movido por motorreductor de 5,50 CV de potencia y
montado sobre mesa soporte con tolva de acero inoxidable.

Una bomba de vendimia, con electromotor de 15,00 CV de potencia, acoplado con piston, capsula de
comprensién a Ja salida y valvulas de acero inoxidable, con una capacidad de 50 Tm/h.

Una homba de vendimia, con electramotor de 10,00 CV de potencia, acoplado con pistén, capsula de
comprensién a la salida y vélvulas de acero inoxidable, con una capacidad de 45 Tm/h.

Dos prensas neumaticas aptas para trabajar con uvas enteras, despalilladas, estrujadas o no, para
vinazas fermentadas o frescas, en la produccion de vinos y vino base de espumantes, con una capa-
cidad de 25,40 m? con lo que nos da una capacidad de carga de 70.000 kg de uva estrujada fresca,
110.000 kg de uva estrujada fermentada o 25.000 kg de uva entera con un tiempo de prensado de 3/4
horas. Las caracteristicas técnicas de cada prensa son:

Volumen del depésito 254001
Dizmetro de la alimentacion axial 125mm
‘Nimero de puertas ) 2 uds
Dimensiones de las puertas 800 mm
Potencia del motor de rotacién 7,50 kw
Relacién del reductor de fipo epicicloidal 166,201
Potencia tofal de los compresores 9,20 jw
Potencia del molor soplante 9,00 kw
Longitud 9.400 mm
Anchura 3.200 mm

- Una cinta de salida de balsa de 3,00 CV de potencia.

Un aspirador de raspon con extraccidn del mismo, con electromotor de 15,00 CV de potencia y tolvilla
orientable de acero inoxidable.

Sinfines de depodsitos de 5,50 m de longitud y motorreductores de 10,00 CV de potencia.

Una red de tuberias de acero inoxidable para la conexién de la nueva linea de recepcion a las pren-
sas neumaticas,

Un filire de acero inoxidable de 40x40 con 20 placas y bomba incorporada.
Un brazo tomamuestras de uva, compuesto por una columna olechidraulica de 350° tomamuestras
de sinfin presidn son refractémetro incorporado, sistema de limpieza para todo el proceso ¢ indicador
del grado en pantalla digital para la vista exterior con conexion a ordenador

Un equipo de lahoratorio.

Cuatro depdsitos subterraneos de mampostetia en la nave de prensado con una capacidad total de
76.000 1.

Un depdsito de poliéster enterrado de 4,000 | de capacidad para la recirculacion del mosto tinto.
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Dos depositos de poliéster enterrados de 16,000 | cada uno, para la recogida de los mostos de las
prensas.

Ocho depdsitos autovaciantes manual de 54.000 | de capacidad unitaria, con camisa para el con-
trol de fermentacion alcohdlica asi come un sinfin de extraccién de heces de 150 mm de didmetro
y construida en acero inoxidable.

Ocho depositos de 54.000 | de capacidad unitaria construidos acero inoxidable para la fermentacion
de vinos tintos.

Dos depdsitos de fermentacion de vinos de 425.000 | de capacidad unitaria, construidos en acero al
carbono con revestimiento de resina epoxy.

Dieciocho depasitos de fermentacién de vinos de 186.000 | de capacidad unitaria, construidos en ace-
ro inoxidable.

Cuatro depdsitos para la fermentacion de vinos de 144.000 | de capacidad unitaria, construido en ace-
ro inoxidable.

Una planta enfriadora de agua con condensacion por aire, con una capacidad frigorifica de 532 kW
(457.500 frg/h), con dos compresores semiherméticos de regulacion confinua de capacidad desde el

12,50%. La planta posee las siguientes caracteristicas técnicas:

Capacidad frigorifica 532,00 W
Patencia eléctricaabsorbida 194 kKW
Dimensiones 2.223 x 2.234 x 4.040 mm
Peso 4395 kg
Tipo def evaporador Carcasa y fubo (1 paso)
Fluido del evaposador Agua
Volumen de agua del evaporader 165 |
_Temperatura del agua (entrada y salida) 12,017,0°C
Caudal nominal de agua 254 His

Tipo de condensador

Aleta y tubos con subenfriador

Tipo del ventilador

Transmision direcla

_Diametro del ventilador 800 mm
Caudal de aire def ventilador 43.696 Ifs
‘Tempetatura del aire def ventilador 350°C
_Ntmero de ventiladores 8 uds
Potencia absorbida de los ventiladores 14,0 kW
Presion sonora 79 dB(A}
Tipo de refrigerante Ri34a
Carga de refrigerante 82 kg
Numero de circuitos 2 uds

- Una planta enfriadora de agua con condensacién por aire de nueva instalacién, con una capacidad
frigorifica de 647,50 kW (556.825 frg/h), con dos compresores de tomillo con regulacion continua de

capacidad. La planta posee las siguientes caracteristicas técnicas:

‘Capacidad frigorifica 647,50 kW
Eficacia 2,66 EER (kW/kW)
Carga de refrigerante R134a 122 kg
Presion sonora 103 dBA
Fluido del evaporador Agua
Caudal de agua del evaporador 3054 1s
Temperalura det agua {entrada y salida del evaporador) AR
Tipo de condensador Aleta y tubos con subenfriador
Tipo del ventitador Transmisién directa
Nimero de venliladores 12 uds

45

0091-0115-09-140-01-220118-25




Caudal de aire

47,10 m*h

Temperatura del aire del ventilador BeC
Potencia absorbida de los ventiladores 16,83 kW
Consumo total de la unidad 243,44 kKW
Dimensiones 6.370%2.260x 2215 mm
Peso en vacio u 5.430 kg
Peso en funcionamiento 5.845 kg

- Depésito pulmon de poliéster de 2.500 | de capacidad para aspiracién de las bombas del primario y
del secundario, aislado exteriormente con una manta armaflex de 19 mm de espesor con ferminacion

efecto aluminio y equipado con las valvulas de vaciado correspondientes.

- Bomba cenirifuga monobloc para el primario, de 10,00 CV de potencia a 2.900 rpm, con un caudal de
90 m3h a 20 mca, con valvula de corte y de retencidn de impulsion de bomba.

- Circuito primario compuesto por tuberias de PVC & 125 mm PN-10.

- Circuito secundario compuesto por tuberias aisladas de PVC @ 90,75 y 32 mm PN-10, con su corres-

pondiente valvuleria, purgador y termostato.

- 24 intercambiadores de calor verticales (8 grupos de 3 intercambiadores) de acero inoxidable para
depdsitos, con soportes igualmente de acero inoxidable.

El cuadro de las distintas capacidades es el siguiente:

CONCEPTO CAPACIDAD FUTURA
Almacenamiento de materias primas 0 kg
Manipulacién / 50.000 kg/h B
Transformacion ) 50.000 kg/h
Envasado | Okgh
Almacenamiento de productos terminados 5.638.0001

La actividad que se desempefia es una actividad de campafia, centrandose el funcionamiento de la bo-
dega a aproximadamente dos meses al afio, entre agosto y octubre, por lo que la capacidad de los equipos
instalados y a instalar se debe adecuar a esta circunstancia, estando muy por encima las capacidades pro-

ductivas anuales con respecto a la produccion esperada.

Las capacidades horarias, diarias y anuales de la instalacién, contando con un funcionamiento de 12 ho-

ras diarias durante 60 dias al afio, son las siguientes:

CONCEPTO CAPACIDAD HORARIA CAPACIDAD DIARIA CAPACIDAD ANUAL
Esirujado de uva 50,000 kg 600.000 kg 36.000 Tm
Produccion de vino 17.500 kg 210.000 kg 12.600 Tm

Las producciones actuales son las siguientes:
DESIGNACION UD/ARO PRODUCCION ANUAL

Uva blanca Kg 2.962.400 o

ENTRADAS DE MATERIAS PRIMAS Uva tinta Kg 1463010
Vino blanco Litros 1.803.000
Vino tinto Litros 1.474.000

SALIDAS DE PRODUCTOS Orujos Kg 488.240

Lias frescas Kg 137.090
Mostos azufrado Kg 542.912

Como materiales auxiliares se incluiran los productos de limpieza y desinfeccion, no sometiéndolo a nin-
gun control especial, aceptando como vélidas las especificaciones que se recogen en las fechas técnicas de

cada uno de estos productos.
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l_os puntos de consumo de agua son los siguientes;
- Limpieza de depositos.
- Limpieza de las instalaciones,

El consumeo de agua actual y futuro es el siguiente:

PUNTOS DE CONSUMO CONSUMO DE AGUA
mP/dia m¥/afio

Limpleza de depdsitos 2,90 14,10
Limpieza de las instalaciones 1,00 10,00
TOTAL * 3,50 24,10

Los ratios de consumo de agua para la impieza son los mismos antes y después de la ampliacién previs-
ta y son los siguientes:

PUNTO DE CONSUMO RATIO DE CONSUMO DE AGUA
Lineas de depésitos 2,50 I/m® de depésito de almacenamiento
Limpleza de las instalaciones 1.000 1110 semanas al afo

El aporte de agua se realiza a través ds la red general de abastecimiento de agua de la localidad de
Guarefa,

La energia utilizada en la bodega es la siguiente:
- Equipos eléctricos:; electricidad.

El consumo energético es el siguiente:

TIPC DE ENERGIA CONSUMO

Electricidad 358.072 kwh/afio

El ratio de consumo de energético con respecto a la materia prima molturada es el siguiente:

TIPO DE ENERGIA RATIO

Elecfricidad ' 80,46 kwh/1.000 Kg de uva

La bodega no posee ninglin foco de emisién a la atmdsfera canalizado, aunque cuenta con un foco de
emision difusa como consecuencia de posibles procesos bloquimicos de las uvas en su procesamiento. No
se considera el vino como posible foco de emision difusa al almacenarse y manipularse de forma estanca.

El foco de emision difusa de la planta viene dado por ta produccién de olares como consecuencia de |a
actividad bioldgica de las uvas, es decir, como consecuencia de su fermentacion.

La clasificacion de los emisores atmosféricos se realizada de acuerdo con el Catédloge de Actividades
Potenciaimente Contaminantes de la Atmdsfera en el Real Decreto 100/2.011 de 28 de diciembre, por el
gue se actualiza el catdlogo de actividades potencialmente contaminadoras de la atmdsfera y se establecen
las disposicicnes basicas para su aplicacion. La clasificacion abarca la siguiente actividad:

CALSIFICAGION ACTIVIDAD

Grupo C (04 06 06 01) | Produceién de vino con una capacidad superior a 50.000 lafio

Para que la produccién de olores sea nula, se toman las siguienies medidas:
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- Se dispone de una instalacién de recepcion de uva (instalacion a ampliar en este proyecto) con la ca-
pacidad suficiente como para que las esperas de los productores en la entrega de la materia prima
sea lo minimo posible, evitando asi los procesos biogquimicos de la uva.

- Todas fas instalaciones, especialmente las de recepcion, despalillado, estrujado y prensado, se lim-
piaran al menos una vez a la semana durante el periodo de funcionamiento, evitando asi la acumula-
cion de suciedad y de restos de uva, Hay que hacer mencion, gque, excepto las tolvas de recepcién,
fodos los equipos estan en lugares cubierios y cerrados.

Dada la dificuitad técnica de medir sus emisiones, el breve espacio de tiempo en el que puede ocasio-
narse y en su poca probabilidad de los mismos, el control de los mismos se supedita a levar a cabo las
buenas practicas expuestas anteriormante.

No obstante, ia Administracion Ambiental, como consecuencia de denuncias de terceros o por producirse
emisiones de olores no justificados, podra solicitar en cualguier momento un informe de inspeccion realiza-
do por un Organismo de Control Autorizado.

Las fuentes sonoras mas destacables son la estrujadora y el extractor de raspdn, ambos con un motor
de 10,00 CV (7,36 kw) de potencia a 2.000 rpm.

Para hallar el nivel global de presion sonora de estas fuentes, y al poseer una potencia inferior a 40,00
Kw, tomaremos la férmula:

Lp=17+17xlogP +15xlog w

El nivel global de presion, aplicando la férmula anterior es de 81,28 db(A), siendo el espectro caracteris-
tico ABO el siguiente:

Frecuencia (Hz) 125 250 500 1.000 2.000 4.000 Total
La (dB(A)} 81,28 81,28 81,28 81,28 81,28 81,28 81,28
Ponderacion -11,00 -5,00 -6,00 600 | -7,00 -12,00

Espectro {dB(A)) 70,28 72,28 75,28 75,28 74,28 69,28 72,79

El aislamiento exigide por el Reglamento de Ruidos y Vibraciones para el caso de una transmision a la
calle de 45 dB{A), el andlisis de la banda octava segin la frecuencia de la banda es de:

Frecuencia (Hz) 125 250 500 1.000 2.000 4000 - Total
NC-45 dB 60,00 54,00 4800 46,00 | 44,00 43,00
Ponderacién -16,10 -8,60 3,20 -0,00 1,20 1,00
NC-45 dB(A) 43,90 4540 4580 4600 | 4520 44,00 45,05
Espectto(dB{A) & 70,28 72,28 75,28 75,28 74,28 89,28 72,79
NR (dB(A)) 26,38 27,08 29,48 29,28 20,08, 25,28 27,74

Debido a que, cuando se realice la actividad, las puertas se encuentran abiertas, no se considerara nin-
giin aislamiento de tipo constructivo, excepto que la maquinaria productora de ruidos se encuentra en un fo-
so de 4,00 m de profundidad (se localiza a 1,00 m de altura} y que posee un obstaculo compuesto por un
muro de 3,00 m de profundidad; las distancias son de 1,00 m a la pared y 20,00 m de la pared al borde de la
parcela.

La propagacion del suido generado por la industria se realizara por el aire, que origina una disminucion
del nivel sonoro al aumentar ia distancia. Esta atenuacion viene dada por varias causas:

- Divergencia geométrica.

- Amortiguacion del aire.

- Efecto del suelo.

- Atenuacién debido a obstaculos.
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En cuando a la divergencia geométrica, esta provocara una atenuacion del nivel sonoro debido a la dis-

tancia, la cual viene dada por la siguiente expresion:

Asv=20xlogr+109-C

Aplicando la férmula, ta atenuacién por divergencia geométrica es:

Frecuencia {Hz) 125 250 500 1.000 2.000 4.000 Total
Adiv (AB{A}) 36,92 36,92 36,92 36,92 36,92 36,92 38,92
La atenuacién por absorcidn del aire viene dado por la expresion:
ad
A aive
1.000
Temperatura Humadad relativa | 125 Hz 253 Hz 500 Hz 1.000Hz | 2.000Hz | 4.000 Hz Total
_246°C CT0% 0,30 1,04 2,94 6,10 10,84 23,00
Asire para d= 20,00 m (dB) 0,01 0,02 0,08 0,12 0,22 0,46

La atenuacion del suelo queda englobada en la de obstaculos, ya que este, en si, es un obstaculo en es-

te caso.

La atenuacidn por obstaculo viene dada por la siguiente expresion:

N=2(di+do-d)/A

Aplicando los distintos valores, nos sale una atenuacion de:

Voo = 10 x 1g (3 + 10 x N x K)

Frecuencia {Hz) 125 250 500 1.000 2.000 4.000 Tota
Vebs 5,64 523 5,01 4,89 4,83 4,80
En resumen el valor de las atenuaciones por distancia es:
Frecuencia {Hz) 125 250 500 1.000 2.000 4.000 Total
Adw dB(A) 36,92 36,92 36,92 36,92 36,92 36,92
~ Aaie dB(A) 8,01 0,02 0,06 0,12 0,22 0,46 -
Aoss dB(A) 5,64 5,23 501 4,89 4,83 4,80
TOTAL dB(A) 42,57 42,17 41,99 41,93 41,97 42,18 42,08
Por lo tanto, el ruido transmitido al exterior de la parcela sera de:
Frecuencia {Hz) 125 250 500 1.000 2000 | 4.000 Total
Espectro {dB{A}) 70,28 72,28 75,28 75,28 74,28 69,28 72,79
Absorcién (dB(A)) 42,57 42,17 41,99 41,93 4197 | 4218 42,08
Ruido emitida 27,71 30,11 33,29 30,35 32,31 27,10 30,71

Por lo tanto, el ruido emitido esta dentro de lo reglamentado, va que es inferior a 45,00 dB(A).

As{ mismo, aunque el ruido generado esta dentro de lo regfamentado, existird una pantalla aclstica ha-
cia la calle constituida por un muro de bloques de hormigén aligerado de 20 cm de espesor, que reducira

altn mas el ruido emitido.

Considerando que los principales focos de emision son interiares y que la actividad abarca dos meses al
afio, no se estima oportunoc realizar mediciones de los niveles de sonoros procedente de la instalacion.
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Se entiende como contaminacion luminica al brillo o resplandor del cieio hocturno, producido por fa difu-
sidn de la luz artificial.

La causa principal es, sin ninguna duda, el uso en la red eléctrica plblica de luminarias que no tienen
pantallas correctamente disefiadas con la finalidad de enviar la luz alll donde se necesita, e impedir su dis-
persion hacia el cielo por encima del nivel del horizonte.

En la planta que nos ocupa existen dos clases de iluminacion exterior:

- Huminacion de seguridad, compuesta por lamparas con pantalla superior que impide la difusién de la
luz hacia arriba. Estd compuesta por luminarias de vapor de metcurio adosadas a las fachadas me-
diante un brazo metalico.

- lluminacién de tolvas de recepcitn, compuesta par proyectores de halogenuro metalico, proyectando
el haz de luz directamente a las tolvas de recepcién. Esta iluminacion se usara solamente cuando se
recepcione materia prima durante las horas nocturnas, quedando apagada el resto del tiempo.

Los efluentes generados por la bodega, se pueden clasificar de la siguiente forma:

- Aguas pluviales no susceptibles a ser contaminadas. Son las aguas pluviales procedentes de las cu-
biertas.

- Aguas pluviales susceptibles a ser contaminadas. Son las aguas pluviales procedentes del patio de
recepcion.

- Vertidos procedentes del sistema de lavado de los depdsitos.

- Vertidos procedente de la limpieza de las instalaciones de la bodega.

Los vertidos son recogidos por una sola red de saneamiento existente y que no variara con la ampliacion
prevista. La red de saneamiento se conecta con la red general de saneamiento de la localidad de Guarefia,

siendo antes tratada mediante un filtro de arena con el fin de retener las partes sélidas del mismo.

Los caudales y volimenes de Jos distintos vertidos quedan reflejados en el siguiente cuadro:

VERTIDOS CAUDAL HORARIO DIAS AL ANO CAUDAL ANUAL
_Aguas pluvisles no contaminables Variable Tedo el afio 826,28 m®
Aguas pluviales contaminables Variable Todo el afio 612,22 m*
Aguas de lavado de los depésitos 25001 10 dias #4.10m?
Aguas de limpieza de [as inslalaciones 1.0001 10 dias 10,00 m*

El consumo de agua de lavado de depdsitos y limpieza de las instalaciones es de 2,99 | por cada 1.000

Kg de uva molturada.

Atendiendo a los caudales anteriormente indicados, los caudales vertidos a las distintas redes de sa-

neamiento seran de:

REDES DE SANEAMIENTO DIAS AL ANO CAUDAL ANUAL
Aguas pluviales no suscepfibles a ser contaminadas Todo ¢l afio §2628m*
Aguas pluviales con haja carga contaminante Todo ¢l afio 612,22 m®
Aguas de bodega con baja carga cantaminants 10 dias 24,10 m*

Con el fin da reducir tanto el volumen como la carga de contaminantes de los vertidos, se toman y toma-

ran las siguientes medidas preventivas:

- Se evitara la entrada de restos organicos a la red de saneamiento mediante el filtrado de los vertidos

en un filtro de arena. Esta medida esta adoptada
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- Se evitara la contaminacion de las aguas piuviales susceptibles a ser contaminadas mediante una
buena organizacion en la entrega de la uva a la bodega, reduciendo en lo posible las esperas y redu-
ciendo los goteos del zumio de uva en el patio de operaciones.

- Los lavados de los depésitos y de las instalaciones se realizard con agua a presion, y en el caso de
los depasitos, con difusores de agua, minimizando asi el consuma de agua.

- Realizar una limpieza en seco antes de realizarlo con agua, con el fin de disminuir el consumo de
agua. Con este mismo fin, la limpieza se realiza con agua a la maxima presion posible.

Hay que tener en cuenta que todo el proceso productivo se realiza con unas condiciones sanitarias e hi-
giénicas alimentarias, donde tanto el producto como los residuos y vertidos generados se procesan en un
medio lo mas estanco posible reduciendo asf |a necesidad de limpieza de los locales.

Tal como se ha indicado anteriormente, las aguas residuales se vierten en fa red general de saneamiento
de la localidad de Guarefia, las cuales, junto al resto de vertidos urbanos, se depuraran en la E.D.AR. mu-
nicipal.

Estas aguas, procedentes de la lluvia pueden arrastrar particulas solidas por lo que, antes de incorporar-
se a la red municipal de saneamiento, sufre un proceso de filtracién en un filtro de arena {arenero), sepa-
rando el componente sélido del vertido.

Aparte de la limpieza y mantenimiento del arenero, no existe ni existird ningun sistema de vigilancia y
control en la gestion de vertidos.

La contaminacion del suelo o de las aguas subterraneas vendria dado por un vertido incontrolado y que
pudiera filtrarse en el suelo y Hegar a las aguas subterréneas.

La bodega cuenta, tanto dentro de la bodega propiamente dicha como en el patio de operaciones, de
una solera de hormigon armado que evitara que dicho vertido incontrolado se filirase en el terreno.

La bodega no requiere almacenamiente de productos peligrosos desde el punto de vista medioambiental.

La planta, con la ampliacién proyectada, no generard mas tipos de residuos que los que genera actual-
mente, si bien aumentara la cantidad de los residuos generados.

La planta genera los siguientes residuos peligrosos:

RESIDUOS ORIGEN CODIGO LER
Aceites sintéticos de molor, de transmision mecanica y fubricantes Aceites procedente del manieni- 13.02.06*
‘ mierle de la maguinaria T
Absorbentes, materiales de filtracidn, trapos de limpieza y ropas protectoras | Trapos y papel absorbentes usado 15.02.02*
_contaminados por sustancias peligrosas. __|e impregnados con aceites o
Envases que contienen restos de sustancias peligrosas o estan contamina- | Envases metalicos y de piasticos 15.01.10¢
dos por ellas . ) contaminados T
Tubos fluorescentes y otros residuos que contienen mercurio Mantenimiento de la iluminacion 20.01.21*
Las cantidades maximas anuales que se generaran, son las siguientes:
RESIDUOS : CODIGO LER | PRODUCCION
Aceiles sintéficos de motor, de transmisién mecanica y lubricantes 13.02.06* 15 Kg
Absorbentes, materiales de filtracion, trapos de limpieza y ropas protectoras contaminados por 15.00.02* 5K
sustancias peligrosas. o g
Envases que contienen restos de sustancias peligrosas o estéan contaminados por ellas 15.01.10* | Ocasional
Tuhos flucrescentes y otros residuos gue contienen mercurio 20.01.21* Ocasional

De acuerdo con la cantidad maxima de residuos peligrosos producidos y a producir, fa cual es inferior a
los 10.000 Kg anuales, de acuerdo con el Real Decreto 833/1.988 de 20 de julio, por el gue se aprueba el
reglamento para la ejecucion de la Ley 20/1.986, bdsica de residuos téxicos y peligrosos, la COOP. DEL
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CAMPO SAN PEDRO debera inscribirse en el Registro Regional de Pequefios Productores de Residuos
Peligrosos de Extremadura. En el caso de igualar o superar la produccion de 10.000 Kg/afio de residuos pe-
ligrosos, habria que solicitar la autorizacion administrativa para su inscripcién en el Registro Regional de
Productores de Residuos Peligrosos de Extremadura.

Los residuos peligrosos seran aimacenados en bidones de plastico de 60 | de capacidad, identificados
cada uno de ellos con el residuo que contiene y con un bidén de chapa con dispensador de 20 | en el caso
de aceites usados, cuyas capacidades de acumulacién de cada uno de los residuos peligrosos son, aproxi-
madamentie, los siguientes:

CODIGO | CAPACIDAD DE

RESIDUOS LER | ALMACENAMIENTO

Aceites sintéticos de motor, de fransmisién mecanica y lubricantes 13.02.06* 20Kg

Absorbentes, materiales de filfracion, trapos de impieza y ropas protectoras contaminados por .
- ; 15.02.02 25 Kg
sustancias peligrosas.

Envases gue contienen restos de sustancias peligrosas o estan contaminados por ellas 15.01.10* 30 Kg

Los bidones estaran instalades en un cobertizo sobre un cubeto colector metalico con unas dimensiones
de 1.236 x 1.210 x 190 mm, con una rejilla metalica superior para soporte de los bidones, con capacidad pa-
ra cuatro bidones, v un cubeto inferior, igualmente metalico, con una capacidad de 280 1, En ¢aso de derra-
me de uno de los bidones, en concreto &l de aceite, este pasara por la rejilla metalica y se conhtendrd en el
cubeto inferior, impidiende asi derrames descontrolados en caso de rotura de uno de los bidones.

El envasado de los residuos peligrosos ha de tener en cuenta fas siguientes reglas:

- los envases y sus cierres estaran concebidos y realizados de forma que se evite cualquier pérdida de
contenido y construido con materiales no susceptibles a ser atacados por el contenido ni de formar
con este combinaciones peligrosas.

- Los envases y sus cierres serdn solidos vy resistentes para responder con seguridad a las manipula-
ciones necesarias y se mantendran en buenas condiciones, sin defectos estructurales ni fugas apa-
rentes.

- El envasado v almacenamiento de los residuos toxicos y peligrosos se hara de forma que se evite
generacion de calor, explosiones, igniciones, formacidn de sustancias téxicas o cualquier efecto que
aumente su peligrosidad o dificulte su gestion.

El etiquetado de los envases de los residuos téxicos o peligrosos atendera a las siguientes obligaciones:

- Estaran etiquetados de forma clara, legible e indeleble. El tamafio de la etiqueta debe tener unas di-
mensiones minimas de 10 x 10 cm.

- En la etiqueta aparecera el codigo de identificacidn del residuo que contiene, los datos del titular de la
plania, la fecha de envasado y la naturaleza del riego que corre de acuerdo con lo dispuesto en log
puntos 3 y 4 del articulo 14 del Real Decreto 833/1.988 de 20 de julio, por el que se aprueba el re-
glamenio para la ejecucién de la Ley 20/1.986, bésica de residuos tdxicos y peligrosos.

- La etiqueta debe ser firmemente fijada sobre el envase, debiendo ser anulada, si fuera necesario, in-
dicadores o etiguetas anteriores de forma que no induzcan a error o desconocimiento del origen y
contenido del envase en ninguna operacién posterior del residuo.

En cuanto al almacenamiento de los residuos tdxicos o peligrosos, cumpliran las sigulentes indicaciones:

- Los productos dispondran de una zona de almacenamiento para su gestion posterior, bien en la pro-
pia instalacion, siempre que sea debidamente autorizada, bien mediante su cesion a una entidad ges-

toras de estos residuos.

- La zona de almacenamiento debera estar sefializada y protegida contra la intemperie.
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- La solera debera dispones de al menos una capa impermeable, de forma que se evite el contacto en-
tre los mismo en el caso de un hipotético derrame.

- La zona de carga y descarga de residuos deberd estar provista de un sistema de drenaje de derra-
mes para su recogida y gestion adecuada.

- En caso que el residuo téxico y/o peligroso asl lo demandase, aneja a la zona de almacenamiento, se
instalara medidas de seguridad consistente en duchas, lavaojos y rociadores.

- Cada almacenamientoc compatible contara con un cubeto de suficiente capacidad.

- El tiempo de almacenamiento de fos residuos tdxicos y peligrosos no podra exceder de seis meses,
salvo autorizacién especial del argano competente.

Se adjunta plano con las zonas de produccion de los residuos peligrosos y su zona de almacenamiento.

Los residuos peligrosos almacenados en el punto de almacenamiento de residuos que la planta, seran
retirados por un gestor debidamente auforizado para la gestion de dicho residuoc, nunca excediendo este
almacenamiento los seis meses. Se lleva un registro de la gestion cada uno de los residuos peligrosos en
el que se identifica fecha de retirada, gestor autorizado y cantidad retirada.

Los residucs no peligrosos generados antes y después de la ampliacion son los siguientes:

RESIDUOS CRIGEN CODIGO LER
Lodos de tratamiento in situ de efluentes | Residuos del arenero (tierras) (2.03.05
Oiras residuos de limpleza Residuos verdes {ramas y hojas) 02.03.99
Papel y cartén Elementos desechados no contaminados por sustancias peligrosas | 20.01.04
Plasticos Elementos desachados no contaminados por sustancias peligrosas 20.01.39
Mezclas de residuos municipales Residuos varios 20.03.01

La cantidad méxima anual que se genera en la actualidad y la previsible que se genere una vez realizada
las inversiones previstas, son las siguientes:

RESIDUOS CODIGO LER | PRODUCCION
Lodo de tratamiento in situ de efluentes 02.03.05 250 kg
Ofros residuos de limpieza 02.03.89 750 Kg
Papel y caridn 20.01.01 Ocasional
Plasticos 20.01.39 Ocasional
Mezclas de residuos municipales 20.03.01 Ocasional

La gestion de los distintos residuos no peligrosos es y sera las siguientes:

RESIDUOS CODIGOLER GESTION
Lodos de traiamiento in silu de efluentes o _ 02.03.06 | Vertederc municipal
Oiros residuos de limpieza 02.03.99 | Consumo animal
Papel y cartén - 20.01.01 Residuo asimilable urbano
Plasticos 20.01.39  [Residuoc asimilable urbano
Mezclas de residuos municipales 20.03.01 Residuo urbano

Los residuos inertes (tierras procedentes del arenero) son enviados al vertedero municipal con la corres-
pondiente autorizacion por parte del Ayuntamiento de Guarefa.

Los residuos verdes (hojas, ramas, etc. procedentes de la limpieza), son almacenados y retirados por los
ganaderos de la zona para su uso como alimentacion animal. La Cooperativa cede este tipo de residuos a la
Cooperativa Guadachel, de orientacién ganadera, que se ubica en la localidad de Guarefia (Badajoz).

Los residuos urbanos y asimilables, se almacenaran de forma selectiva en contenedores y se destinaran
preferentemente a reciclado y/o reutilizacién en coordinacion con los servicios municipales de basura.
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Los residuos urbanos y asimilables a urbano, se gestionan y se seguiran gestionando de la siguiente
forma:

- El papel, cartén y los residuos de envases de papel y cartén, son segregados, almacenados en con-
tenedores adecuados y destinados para su valoracion.

- El plastico de embalaje es segregado del resto de los residuos, se almacenan en contenedores ade-
cuados y destinados para st valoracion.

- Los residuos municipales mezclados se almacenan en contenedores adecuados y transportado por
gestor autorizado a vertedero.

Al ser una actividad de campafia que abarca dos meses al afio, anualmente se realizar una puesta en
marcha de la instalacién.

Coma accion previa a la puesta en marcha, se realiza una exhaustiva limpieza y desinfeccion de todos
los equipos e instalaciones que se van a tener contacto directo o indirecto con la materia prima, con los pro-
ductos semielaborados y con los productos elaborados. Esta limpieza y desinfeccion se realiza con los pro-
ductos de limpieza y desinfeccian autorizados y que no tengan mayor incidencia medioambiental que la
asumida en la actividad industrial.

Por todo lo explicado anteriormente no se prevén condiciones anormales de explotacion en la puesta en
marcha de nuestras instalaciones. Las incidencias que se puedan producir durante este proceso son las
mismas a las que puedan ocurrir en la fase de explotacion.

En la puesta en marcha pueden suceder los siguientes problemas:

- Ajustes en los caudales.

- Mal funcionamiento de equipos.

- Problemas de ajustes en el sistema automatizado de control del proceso.

Estas anomalias en la puesta en marcha son las mismas que la que se pueden producir en fugas y fallos
de funcionamiento gue se estudiard seguidamente.

Por todo lo expresado anteriormente entendemos que queda. verificado que. las condiciones anormales
de funcionamiento que se puedan producir en la fase de puesta en marcha no afectaran al medio ambiente.

La planta disefiada esta preparada para su funcionamiento continuo durante la temporada que abarca la
campafia, por lo tanto no se contemplan paradas temporales programadas en el proceso productivo.

Si por alguna causa hubiera una parada temporal de la fabrica, la Gnica afeccion ambiental gue pudiera
darse seria un mal manejo de la materia ptima, ya que la parada en la recoleccion de la uva tiene un mar-
gen estrecho.

En el caso de una parada temporal, se proceders de la siguiente forma:

- Sila parada temporal es menor de cinco dias, la recoleccion de uva se detendra.

- Sila parada temporal es superior a cinco dias, las uvas seran desviadas a otras bodegas, evitando
asi el atrojamiento y por lo tanio, la bajada de calidad del vino.

En la fase de explotacion de la planta se pueden producir tanto fugas como fallos en el funcionamiento
de los equipos. Para este Ultimo caso, ya hemos explicado que no supone ningln impacto al medio ambien-
te.
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Para el caso de fugas, estas podrian ser de mostos o de vertidos contaminados. El impacto medio am-
biental se ocasionaria en el caso que la fuga fuera de baja importancia al incorporase al sistema de desa-
gile, ya que existe una imposibilidad de contaminacion del suelo al estat urbanizado la zona de las posibles
fugas. Lo primero que hay que destacar es que la permanencia de Ea uva en la industria tiene un periodo
diario corto y siempre vigilado

Todas estas operaciones se realizan con operarios atentos a dichas operaciones que detectarian posi-
bles fallos que ocasionaran pérdidas de vino (téngase en cuenta el valor de este producto) o vertidos con-
taminados.

En el caso de vertido incontrolado, se detendrfa inmediatamente 1a actividad de la planta, recogiéndose
el vertido en las arquetas dispuestas en la instalacién para su posterior tratamiento.

En resumen, el impacto medioambiental por fuga es practicamente nulo por la vigilancia que se liene en
todos los procesos donde este fendmeno pudiera ocurrir. En todo caso, la cantidad perdida seria de tan re-
ducido volumen, que no significaria ningtin impacto medioambiental.

Es complicado imaginar un escenario futuro de plaze desconocido en la actualidad, sin tener referencias
sobre cudl sera el marco legislativo y contextual del ambito de estudio, es decir, si junto a la actividad ahora
evaluada se desarroliaran otras nuevas que incluyan un aprovechamiento del suelo industrial, urbanistico,
etc., asi como los futuros planes urbanisticos que se desarrollaran en la zona.

La parcela se encuentra dentro del casco urbano de Ja localidad de Guarefia, en un suelo industrial. El
desmantelamiento de la planta provocaria la instalacién de ofra actividad industrial, o bien su dedicacion a
zona residencial, por lo que, desde el punto de vista medicambiental, el cierre definitivo no traeria ningun ti-
po de problematica.
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